PP

CHATEAU

HOSTENS-~PICANT des Demoiselles Sainte-Foy Cotes

Appelation Suinte-Toq Cotes de Bordeaur Contirdlic de Bordeaux
Argilo-calcaire silex 10a15ans

L
CUVEE DES ‘ . .
Fermentation alcoolique en barriques.

DEM O | S ELLE S 2 0 22 Elevage en barriques de 400 litres pendant
9.d 10 mois. Elevage sur lies et batonnages.
67% szmgmm - 28% Sémillen - 5% Muscadelle

35 a 40 hectolitres :
par hectare 7al0ans

12-13 degrés

Viandes blanches, blanquette de veau, coquillages,
saint-jacques, poissons en sauce, fromages, etc ...

LA CUVEE DES DEMOISELLES
est le blanc signature du Chdteau Hostens-Picant.
Ils’agit d’une sélection parcellaire orientée vers les
meilleurs terroirs argilo-calcaires et argilo-silex du
@ vignoble. Il est souvent reconnu comme étant [’un des
9 meilleurs blancs du Bordelais. Il est réalisé avec le plus
grand soin. Son cycle d’élevage en barriques apporte
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VINOUS - Antenis Galloni
« The 2022 Cuvée des Demoiselles
is quite attractiv nts of mint,
tanger white flowers and
passionfrt en effort

au vin une structure trés agréable et lui permet de
vieillir dans de trés bonnes conditions. Il est présent
dans de nombreux endroits d’excellence.

DEGUSTATION
?ED Ce demoiselle 2022 présente une robe jaune vive aux
reflets brillants.

. Son premier nez évoque le yuzu, la groseille a

@, | maquereaux et la péche de vigne puis aprés

g quelques instants les notes florales prennent le relai
avec de délicates notes de jasmin et de cheévrefeuille.

Son attaque onctueuse laisse vite la place a un milieu
de bouche dynamique, emprunt de fraicheur.

‘{OE Sa finale saline et sapide signe a merveille 'origine

argilocalcaire du cru.

REVUE DE PRESSE

JAMES SUCKLING JAN{E ANSOI\!
Journaliste
« Intense, white flowersans and stone
fruits, tf
white in its

S

should age well. Plenty
character in such a h



