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HOSTENS-~PICANT d’exception Lucullus Sainte-Foy Cotes
Appelation Suinte-Toq Cotes de Bordeawr Contraléc de Bordeaux

Argilo-calcaire 20a25ans

C U V E E D ’ E X C E P T I 0 N Vinification en cuves bois de 65 hectolitres.

LU C ULLU S 2 0 18 Fermentation malo-lactique en barriques.
Elevage en barriques pendant 12 & 15 mois.
80% Merdot - 20% (Cabernet Franc

30 hectolitres
par hectare 20+ans

16-17 degrés

PICANT o HOST:

Viandes rouges, fromages demi secs,
cuisine gastronomique.

NOTRE ’ '

LUCULLUS est la Cuvée d’Exception du Chdteau
Hostens-Picant. Il est élaboré avec le plus
@ grand soin. Il s’agit d’une sélection parcellaire
9 orientée vers les meilleures parcelles de
calcaires du vignoble. Il est présent dans de
nombreux endroits d’excellence.

DEGUSTATION
?D La robe du Lucullus 2018 est d’un rouge sombre aux
reflets quasiment noirs.

Son premier dévoile des notes d’épices, de réglisse,
((a , | dolivesnoires puis apreés quelques minutes

g d’aération il laisse apparaitre de délicats arémes
d’iris, de cassis et d’atre.

SAINTE FOY
COTES DE BORDEAUX

n“m srorucics Sa texture est suave, riche presque onctueuse avec
s une belle trame tannique serrée, dense aux délicieux
arémes réglissés et de chocolat noir. Toute la magie

E du millésime se retrouve dans sa finale d la fois

LES LEVES THOUM
33220 GIROND
WWw.chateauhostens-picant{r

puissante, longue et a la belle fraicheur minérale.

Ce Lucullus déja accessible n’en est pas moins taillé
pour la garde. Son potentiel de garde est d’une
vingtaine d’année, il faudra prévoir de le carafer une
heure avant de le servir durant les premiéres années.

REVUE DE PRESSE

JEB DUNNUCK

«(...) Ample minerality, notes of JAMES SUCKLING

surnaliste ([S
TERRE DE VINS «A savory red with currant and

sre, all make Pierre firditi

for , POS outstanding
Bordeaux that'’s going to keep for
upwards of a deca

« Lucullus est tout simplement
un grand vin »




